
HORAS TRABAJO DIRECTO HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE AMBIENTE  
MATERIALES DE 

FORMACIÓN
INSTRUCTORES RESPONSABLES

FORMULAR ALIMENTO CONCENTRADO PARA 

PECES, DE ACUERDO CON LOS 

REQUERIMIENTOS

NUTRICIONALES DE LA ESPECIE Y 

PROCEDIMIENTOS TÉCNICOS.

FORMULAR ALIMENTO 

BALANCEADO PARA PECES DE 

ACUERDO CON LOS 

REQUERIMIENTOS 

NUTRICIONALES

DE LA ESPECIES EN LAS 

DIFERENTES ETAPAS DE 

DESARROLLO Y CRITERIOS 

TENCNICOS ESTABLECIDOS.

24 16

VIDEOS, CARTILLAS DE 

PISCICULTURA, 

DOCUMENTOS DIGITALES.

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

2. Aula de Clases.

1. Celular inteligente                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

2. Tablero acrilico                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

3. Marcador 

borrable                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

4. Libreta de apuntes                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

5. Lapicero

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

FERRER

1. FORMULA ALIMENTO 

BALANCEADO PARA 

PECES DE ACUERDO CON 

LOS REQUERIMIENTOS DE 

LA ESPECIE Y

NORMATIVIDAD VIGENTE

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          

2. CUESTIONARIO DE 

PREGUNTAS                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

3. LISTA DE CHEQUEO 

SELECCIONAR, MANEJAR Y CONSERVAR LA 

MATERIA PRIMA Y LOS INSUMOS, SEGÚN 

NORMATIVIDAD

VIGENTE Y PROCEDIMIENTOS TÉCNICOS.

SELECCIONAR MATERIA PRIMA E 

INSUMOS DE ACUERDO CON LA 

FORMULACIÓN, 

PROCEDIMIENTOS TECNICOS  Y 

NORMATIVIDAD VIGENTE.

16 16

VIDEOS, CARTILLAS DE 

PISCICULTURA, 

DOCUMENTOS DIGITALES, 

PRACTICAS DE CAMPO.

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

2. Aula de Clases.

3. Unidad 

productiva.

1. Celular inteligente                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

2. Tablero acrilico                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

3. Marcador 

borrable                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

4.Libreta de apuntes                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

5. Lapicero                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

6. Materias primas 

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

FERRER

1. SELECCIONA Y 

DOSIFICA MATERIA 

PRIMA E INSUMOS, DE 

ACUERDO CON LA 

FORMULACIÓN,

PROCEDIMIENTOS 

TÉCNICOS ESTABLECIDOS 

Y NORMATIVIDAD 

VIGENTE.                                                                                                                                                                                                                                                       

2. UTILIZA LAS BPM PARA 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

2. CUESTIONARIO DE 

PREGUNTAS                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

3. LISTA DE CHEQUEO 

AMBIENTES  DE 

APRENDIZAJE TIPIFICADOS CRITERIOS DE 

EVALUACIÓN

Nombres y Apellidos                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

CARLOS ANDRES MACHADO MILANES, MIGUEL EMIRO CORREA HERNANDEZ, FERNANDO ENRIQUEZ 

VASQUEZ FERRER

Regional y Centro de formación                                                                                                                                                                                                                                                                                                                

REGIONAL CORDOBA - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO

Instructor(es) que elabora la planeación pedagógica

FASE DE PROYECTO (Si 

el programa es de 

titulada)

DESCRIPCIÓN DE LA 

EVIDENCIA DE 

APRENDIZAJE

ACTIVIDAD DE 

PROYECTO ( si el 

programa es titulada)

OBSERVACIONESCOMPETENCIA
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A 

DESARROLLAR

DURACIÓN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)
RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTRATEGIAS DIDÁCTICAS 

ACTIVAS

GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL

PROCEDIMIENTO PLANEACIÓN DEL DESARROLLO CURRICULAR

FORMATO PLANEACIÓN PEDAGÓGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

Nombres y Apellidos                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

CARLOS ANDRES MACHADO MILANES, MIGUEL EMIRO CORREA HERNANDEZ, FERNANDO ENRIQUEZ 

VASQUEZ FERRER

Regional y Centro de formación                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

REGIONAL CORDOBA - CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO

Fecha de Elaboración

Denominación del Programa de Formación

Código y versión del Programa

Nombre del Proyecto  ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de 

formación  Titulada)

Código del Proyecto ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de formación  

Titulada)

28/07/2022

PRODUCCION DE ALIMENTO CONCENTRADO PARA PECES

76150262 VERSION 1

NO APLICA

Modalidad de Ejecución PRESENCIAL

NO APLICA

PRODUCIR ALIMENTO 

ANIMAL CUMPLIENDO 

CON LA NORMATIVIDAD 

VIGENTE Y

PROCEDIMIENTOS 

ESTABLECIDOS.

EJECUCION NO APLICA

GFPI-F-018  V4



PROCESAR MATERIA PRIMA DE ACUERDO CON 

FORMULACIÓN Y PROCEDIMIENTO TÉCNICO

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

FERRER

ELABORAR ALIMENTO CONCENTRADO PARA 

PECES, DE ACUERDO CON LOS 

REQUERIMIENTOS

NUTRICIONALES DE LA ESPECIE, 

PROCEDIMIENTO TÉCNICO Y NORMATIVIDAD 

VIGENTE.

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

FERRER

MANEJAR LOS RESIDUOS DE ACUERDO CON EL 

TIPO, PROCEDIMIENTO TÉCNICO Y 

NORMATIVIDAD VIGENTE.

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

FERRER

ENTREGAR REGISTROS DEBIDAMENTE 

DILIGENCIADOS, DE ACUERDO CON 

PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

FERRER

ENTREGAR REPORTES DE ALIMENTACIÓN 

DEBIDAMENTE DILIGENCIADOS.

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

EVALUAR EL EFECTO DEL ALIMENTO 

CONCENTRADO EN EL CRECIMIENTO DE 

ACUERDO CON LA ESPECIE Y

PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

CARLOS ANDRES 

MACHADO MILANES, 

MIGUEL EMIRO CORREA 

HERNANDEZ, FERNANDO 

ENRIQUEZ VASQUEZ 

FERRER

PRODUCIR ALIMENTO 

ANIMAL CUMPLIENDO 

CON LA NORMATIVIDAD 

VIGENTE Y

PROCEDIMIENTOS 

ESTABLECIDOS.

MANEJAR LOS CULTIVOS 

CON EL FIN DE OFRECER 

CONDICIONES 

ADECUADAS

EJECUCION NO APLICA

APLICAR LAS BUENAS PRÁCTICAS 

DE MANUFACTURA DURANTE EL 

PROCESO DE ADECUACIÓN DE 

MATERIA

PRIMA Y ELABORACION DE 

ALIMENTO CONCENTRADO DE 

ACUERDO A LA NORMATIVIDAD 

VIGENTE.

MANEJAR LOS RESIDUOS DE 

ACUERDO CON EL TIPO, 

PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y 

NORMATIVIDAD

VIGENTE Y

REGISTRAR LA INFORMACIÓN DE 

PROCEDIMIENTOS Y NOVEDADES 

DE ACUERDO CON PARAMETROS 

TECNICOS ESTABLECIDOS.

EVALUAR EL COMPORTAMIENTO 

DEL ALIMENTO CONCENTRADO Y 

SU EFECTO EN EL CRECIMIENTO 

DE LA

ESPECIE DE CULTIVO  Y

REGISTRAR LA INFORMACIÓN 

CORRESPONDIENTE AL MANEJO 

DEL ALIMENTO SEGÚN FORMATO

ESTABLECIDO POR LA EMPRESA.

48

16

16

32

8

8

PRACTICAS DE CAMPO.

VIDEOS, CARTILLAS DE 

PISCICULTURA, 

DOCUMENTOS DIGITALES, 

PRACTICAS DE CAMPO.

VIDEOS, CARTILLAS DE 

PISCICULTURA, 

DOCUMENTOS DIGITALES.

1. Celular inteligente                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

2. Tablero acrilico                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

3. Marcador 

borrable                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

4. Libreta de apuntes                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

5. Lapicero

1. Celular inteligente                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

2. Tablero acrilico                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

3. Marcador 

borrable                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

4. Libreta de apuntes                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

5. Lapicero                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

6. Residuos 

organicos e 

inorganicos

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                

1. Materias primas 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

1. Unidad 

productiva.

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

2. Aula de Clases.

3. Unidad 

productiva.

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

2. Aula de Clases.

1. ELABORA ALIMENTO 

CONCENTRADO PARA 

PECES, DE ACUERDO CON 

LOS REQUERIMIENTOS

NUTRICIONALES DE LA 

ESPECIE Y CUMPLIENDO 

CON LA NORMATIVIDAD 

VIGENTE.                                                                                                                                                                                                                                                

2.  DOSIFICA MATERIA 

PRIMA E INSUMOS DE 

ACUERDO CON LA 

FORMULACIÓN Y 

PROCEDIMIENTOS 

TÉCNICOS

ESTABLECIDOS.                                                                                                                                                                  

1. DISPONE DE LOS 

RESIDUOS, DE ACUERDO 

CON SU NATURALEZA Y 

NORMATIVIDAD 

VIGENTE.                                                                                                                                                                                                                 

2.

ENTREGA REGISTROS DE 

PROCEDIMIENTOS Y 

NOVEDADES, DE 

ACUERDO CON 

PROCEDIMIENTO DE LA

EMPRESA.

1. APLICA NORMAS DE 

BIOSEGURIDAD DE 

ACUERDO CON LOS 

PROTOCOLOS DE LA 

ESPECIE, NORMATIVIDAD

VIGENTE Y PROTOCOLOS 

DE LA EMPRESA.                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

2. IDENTIFICA EL 

COMPORTAMIENTO DEL 

ALIMENTO 

CONCENTRADO Y EL 

EFECTO EN EL 

CRECIMIENTO DE LA

ESPECIE DE CULTIVO

3. ENTREGA LOS 

REPORTES DE 

ALIMENTACIÓN, 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

1. LISTA DE CHEQUEO 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             

2. CUESTIONARIO DE 

PREGUNTAS                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

3. LISTA DE CHEQUEO 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

2. CUESTIONARIO DE 

PREGUNTAS                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

3. LISTA DE CHEQUEO 
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